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Current rating 4. Click to rate.




4

13 Bewertungen

4135

Cakepops
20 Stücke
Gelingt leicht
60 Min



Ein tolles Rezept um Kuchenreste zu verwerten und deine Kreativität auszuleben!


Drucken

Teilen









Utensilien
Cakepops

Papierröhrli oder Cakepops-Stiele



Zutaten
Cakepops
400 g
Kuchenreste (Cake, Biskuit, etc.)

100 g
dunkle Schokolade

100 g
Vollrahm


Dekoration
1 Beutel
Dr. Oetker Kuchenglasur dunkel

1 Beutel
Dr. Oetker Kuchenglasur weiss

1 Pck.
Dr. Oetker Dekorblumen

1 Pck.
Dr. Oetker Mini Marshmallows

etwas
Dr. Oetker Streudekor Party Mix



Produkte ansehen
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Dr. Oetker Kuchenglasur dunkel
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Dr. Oetker Kuchenglasur weiss
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Dr. Oetker Dekorblumen
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Dr. Oetker Mini Marshmallows
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Dr. Oetker Streudekor Party Mix






Zubereitung:


Gesamt:










60 Min
Zubereitung:

30 Min
1


Cakepops
Die Kuchenreste in einer Schüssel zerbröseln. Die dunkle Schokolade im Wasserbad schmelzen. Rahm dazugeben und gut mischen. Zu den Kuchenbrösmeli geben und mischen. Die Masse zu Kugeln formen und diese auf einem Teller ca. 15 Minuten im Kühlschrank kühl stellen.

Die Kuchenglasuren gemäss Packungsanleitung schmelzen (im Wasserbad oder in der Mikrowelle) und in kleine Gefässe geben.





2


Dekoration
Das Papierröhrli (oder Stäbchen) in die Glasur tunken und dann in die Kuchenkugel stecken. Mit allen Kugeln so verfahren.

Dann die Kugeln in die Glasur tunken und kurz abtropfen lassen. Mit Dekorblumen, Marshmallows und verschiedenen Streuseln nach Belieben dekorieren.







Produkte ansehen
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Dr. Oetker Kuchenglasur weiss
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Dr. Oetker Dekorblumen
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Dr. Oetker Mini Marshmallows
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Dr. Oetker Streudekor Party Mix
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Rezept Tipps
Die Cakepops kannst du gut 1-2 Tage im Voraus zubereiten und im Kühlschrank aufbewahren.


Rezept Tipps
Für die Cakepops kannst Du wunderbar Kuchenreste verwerten. Die Kuchenreste können auch eingefroren, bei Bedarf aufgetaut und zu Cakepops verarbeitet werden.











Hinweis

Vorbereiten: Die Cakepops kannst du gut 1-2 Tage im Voraus zubereiten und im Kühlschrank aufbewahren.


No Food Waste: Für die Cakepops kannst Du wunderbar Kuchenreste verwerten. Die Kuchenreste können auch eingefroren, bei Bedarf aufgetaut und zu Cakepops verarbeitet werden.


Weitere Informationen
Erfahre mehr über das Produkt
Nährwertangaben



1 Portion =  44 g
	Pro 100 g

	Pro Portion 



Energie

Fett

Gesättigte Fettsäuren

Kohlenhydrate

Zucker

Eiweiß

Salz


1985 kj
474kcal

30.93 g


15.81 g


42.59 g


34.18 g


4.84 g


10.27 g
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BITTE BEWERTE DIESES REZEPT
Wie hat dir dieses Rezept gefallen?

BITTE BEWERTE DIESES REZEPT   
  
  
  
  
 
   
  
  
  
  
 

Rezept BEWERTEN














Das könnte dir auch gefallen

Ähnliche Rezeptideen


Winter Wonderland Naked Cake[image: Logo Image]
Backen


110 MinGelingt leicht
Winter Wonderland Naked Cake
Zum Rezept






110 MinGelingt leicht
Winter Wonderland Naked Cake









Feiner Apfelmus-Blechkuchen[image: Logo Image]
Backen


60 MinGelingt leicht
Feiner Apfelmus-Blechkuchen
Zum Rezept






60 MinGelingt leicht
Feiner Apfelmus-Blechkuchen









Schokoladige Cupcakes im Becher[image: Logo Image]
Backen


65 MinGelingt leicht
Schokoladige Cupcakes im Becher
Zum Rezept






65 MinGelingt leicht
Schokoladige Cupcakes im Becher









Baileys®-Nuss-Gugelhupf[image: Logo Image]
Backen


75 MinGelingt leicht
Baileys®-Nuss-Gugelhupf
Zum Rezept






75 MinGelingt leicht
Baileys®-Nuss-Gugelhupf









Cake mit Zebrastreifen[image: Logo Image]
Backen


160 MinGelingt leicht
Cake mit Zebrastreifen
Zum Rezept






160 MinGelingt leicht
Cake mit Zebrastreifen









Cakepops mit Unicorn Mix Streudekor[image: Logo Image]
Backen


50 MinGelingt leicht
Cakepops mit Unicorn Mix Streudekor
Zum Rezept






50 MinGelingt leicht
Cakepops mit Unicorn Mix Streudekor









Mandarinen-Mandel-Muffins[image: Logo Image]
Backen


40 MinGelingt leicht
Mandarinen-Mandel-Muffins
Zum Rezept






40 MinGelingt leicht
Mandarinen-Mandel-Muffins












Folge uns
Nichts mehr verpassen
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Dr. Oetker Newsletter
Backen und Geniessen sind unsere Leidenschaft – die möchten wir gerne mit dir teilen. Nutze unseren kostenlosen Dienst – den Dr. Oetker Newsletter.

Der Dr. Oetker Newsletter informiert dich regelmässig über:

die neusten Rezeptideen
wertvolle Tipps und Tricks aus der Dr. Oetker Versuchsküche
exklusive Gewinnspiele
interessante Produktneuheiten

brand
sourceUrl *
Anrede

	Keine Auswahl
	Frau
	Herr


Vorname *
Name *
Geburtsdatum
E-Mail: *
Subscription *Pizza
Backen
Pizza + Backen

Ich bin damit einverstanden, Rezepte, Ideen und Angebote von Dr. Oetker via E-Mail zu erhalten. Ausserdem bin ich einverstanden, dass Dr. Oetker meine E-Mail Adresse in verschlüsselter Form mit Marketing-Partnern teilt, damit Dr. Oetker und seine Partner auf ihren Plattformen diese Daten personalisierte Angebote nutzen können. Mein Einverständnis umfasst ausdrücklich auch eine mögliche Datenübertragung im Sinne von Art. 49 DSGVO. Genaue Informationen findest du in unserem Datenschutzhinweis. Hier sind auch unsere Marketing-Partner benannt. Du kannst dich jederzeit umentscheiden. 
 *



Jetzt anmelden



* Pflichtfeld
Subscription *
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