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0 Bewertungen


Mocca-Vanille Dessert
6 Gläser à 2,5 dl
Gelingt leicht
15 Min

Vegetarisch


Cremiges Schichtdessert mit Schoggimousse, Kirschen, Vanille- und Kaffecrème.
ORIENTALISCHER KAFFEE:
Mokka ist eine der ältesten bekannten Zubereitungsarten für Kaffee und stammt aus dem 16. Jahrhundert. Vor allem im Nahen Osten ist Mokka weitverbreitet, dabei wird der Kaffeesatz mit in die Tasse eingeschenkt. Der Name stammt von einer jemenitischen Kaffeesorte, welche na...
Weiterlesen  +



Drucken

Teilen









Zutaten
Schoggimousse
150 g
 Schattenmorellen (Dosenkirschen)

1 Beutel
 Dr. Oetker Mousse au Chocolat

1 ¼ dl
 Milch (125 ml)

1 dl
 Rahm (100 ml)


Vanillecrème
½ Beutel
 Dr. Oetker Crème Fix Vanille

2 ½ dl
 Milch (250 ml)


Kaffeecrème
2 ½ dl
 Milch (250 ml)

2 TL
 Instant-Kaffeepulver

½ Beutel
 Dr. Oetker Crème Fix Vanille


Vanillerahm
2 ½ dl
 Rahm (250 ml)

1 Beutel
 Dr. Oetker Rahmhalter

25 g
 Zucker

1 TL
 Dr. Oetker Bourbon Vanille Extrakt



Produkte ansehen
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Dr. Oetker Mousse au Chocolat
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Dr. Oetker Crème Fix Vanille
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Dr. Oetker Crème Fix Vanille
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Dr. Oetker Rahmhalter
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Dr. Oetker Bourbon Vanille Extrakt


Hinweis
Hinweis

Rezept Nr. 2701







Zubereitung:


Gesamt:










15 Min
Zubereitung:

15 Min
1


Vorbereiten
6 Gläser à ca. 250 ml bereitstellen. Kirschen in einem Sieb abtropfen lassen. Einige der abgetropften Kirschen für die Dekoration beiseitelegen.





2


Schoggimousse
Mousse au Chocolat nach Packungsanleitung zubereiten und gleichmässig in die Gläser verteilen. Die Hälfte der Kirschen darauf verteilen.





3


Vanillecrème
Crème Fix-Pulver mit Milch nach Packungsanleitung aufschlagen. Die Crème gleichmässig in die Gläser füllen.





4


Kaffeecrème
Kaffeepulver in der kalten Milch auflösen. Crème Fix-Pulver beigeben und nach Packungsanleitung aufschlagen. Die Crème gleichmässig in die Gläser füllen und die restlichen Kirschen darauf verteilen.





5


Vanillerahm
Den Rahm mit Rahmhalter, Zucker und Vanille Extrakt steif schlagen und in die Gläser verteilen.





6


Dekoration
Desserts mit Kirschen dekorieren.







Produkte ansehen
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Dr. Oetker Mousse au Chocolat
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Dr. Oetker Crème Fix Vanille
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Dr. Oetker Crème Fix Vanille
[image: Picture - (max-width: 767px)][image: Picture - (min-width: 768px)]

Dr. Oetker Rahmhalter
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Dr. Oetker Bourbon Vanille Extrakt
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Rezept Tipps
Dr. Oetker Mokkabohnen passen ebenfalls perfekt als Dekoration.











Hinweis

Tipp: Dr. Oetker Mokkabohnen passen ebenfalls perfekt als Dekoration.


Weitere Informationen
Erfahre mehr über das Produkt
Nährwertangaben



1 Portion =  228 g
	Pro 100 g

	Pro Portion 



Energie

Fett

Gesättigte Fettsäuren

Kohlenhydrate

Zucker

Eiweiß

Salz


632 kj
151kcal

11.14 g


6.71 g


9.72 g


7.36 g


2.76 g


22.58 g
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BITTE BEWERTE DIESES REZEPT
Wie hat dir dieses Rezept gefallen?

BITTE BEWERTE DIESES REZEPT   
  
  
  
  
 
   
  
  
  
  
 

Rezept BEWERTEN














Das könnte dir auch gefallen

Ähnliche Rezeptideen


Vermicelles-Puffer mit Trauben[image: Logo Image]
Dessert


40 MinGelingt leicht
Vermicelles-Puffer mit Trauben
Zum Rezept






40 MinGelingt leicht
Vermicelles-Puffer mit Trauben









Himbeer-Pancakes-Teller[image: Logo Image]
Dessert


40 MinGelingt leicht
Himbeer-Pancakes-Teller
Zum Rezept






40 MinGelingt leicht
Himbeer-Pancakes-Teller









Schoggi-Joghurt-Crème[image: Logo Image]
Dessert


20 MinGelingt leicht
Schoggi-Joghurt-Crème
Zum Rezept






20 MinGelingt leicht
Schoggi-Joghurt-Crème
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Dessert


48 MinGelingt leicht
Fruchtsalat
Zum Rezept






48 MinGelingt leicht
Fruchtsalat









Mocca Pudding mit Schokoladensauce[image: Logo Image]
Dessert


260 MinGelingt leicht
Mocca Pudding mit Schokoladensauce
Zum Rezept






260 MinGelingt leicht
Mocca Pudding mit Schokoladensauce









Mokka-Parfait[image: Logo Image]
Dessert


40 MinGelingt leicht
Mokka-Parfait
Zum Rezept






40 MinGelingt leicht
Mokka-Parfait
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Dessert


20 MinGelingt leicht
Erdbeersorbet
Zum Rezept






20 MinGelingt leicht
Erdbeersorbet












Folge uns
Nichts mehr verpassen
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Zutaten
Schoggimousse
150 gSchattenmorellen (Dosenkirschen)
1 BeutelDr. Oetker Mousse au Chocolat
1 ¼ dlMilch (125 ml)
1 dlRahm (100 ml)
Vanillecrème
½ BeutelDr. Oetker Crème Fix Vanille
2 ½ dlMilch (250 ml)
Kaffeecrème
2 ½ dlMilch (250 ml)
2 TLInstant-Kaffeepulver
½ BeutelDr. Oetker Crème Fix Vanille
Vanillerahm
2 ½ dlRahm (250 ml)
1 BeutelDr. Oetker Rahmhalter
25 gZucker
1 TLDr. Oetker Bourbon Vanille Extrakt
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1


Vorbereiten
6 Gläser à ca. 250 ml bereitstellen. Kirschen in einem Sieb abtropfen lassen. Einige der abgetropften Kirschen für die Dekoration beiseitelegen.





2


Schoggimousse
Mousse au Chocolat nach Packungsanleitung zubereiten und gleichmässig in die Gläser verteilen. Die Hälfte der Kirschen darauf verteilen.





3


Vanillecrème
Crème Fix-Pulver mit Milch nach Packungsanleitung aufschlagen. Die Crème gleichmässig in die Gläser füllen.





4


Kaffeecrème
Kaffeepulver in der kalten Milch auflösen. Crème Fix-Pulver beigeben und nach Packungsanleitung aufschlagen. Die Crème gleichmässig in die Gläser füllen und die restlichen Kirschen darauf verteilen.





5


Vanillerahm
Den Rahm mit Rahmhalter, Zucker und Vanille Extrakt steif schlagen und in die Gläser verteilen.





6


Dekoration
Desserts mit Kirschen dekorieren.







Rezept Tipps
	Dr. Oetker Mokkabohnen passen ebenfalls perfekt als Dekoration.


Dr. Oetker Newsletter
Backen und Geniessen sind unsere Leidenschaft – die möchten wir gerne mit dir teilen. Nutze unseren kostenlosen Dienst – den Dr. Oetker Newsletter.

Der Dr. Oetker Newsletter informiert dich regelmässig über:

die neusten Rezeptideen
wertvolle Tipps und Tricks aus der Dr. Oetker Versuchsküche
exklusive Gewinnspiele
interessante Produktneuheiten

brand
sourceUrl *
Anrede

	Keine Auswahl
	Frau
	Herr


Vorname *
Name *
Geburtsdatum
E-Mail: *
Subscription *Pizza
Backen
Pizza + Backen

Ich bin damit einverstanden, Rezepte, Ideen und Angebote von Dr. Oetker via E-Mail zu erhalten. Ausserdem bin ich einverstanden, dass Dr. Oetker meine E-Mail Adresse in verschlüsselter Form mit Marketing-Partnern teilt, damit Dr. Oetker und seine Partner auf ihren Plattformen diese Daten personalisierte Angebote nutzen können. Mein Einverständnis umfasst ausdrücklich auch eine mögliche Datenübertragung im Sinne von Art. 49 DSGVO. Genaue Informationen findest du in unserem Datenschutzhinweis. Hier sind auch unsere Marketing-Partner benannt. Du kannst dich jederzeit umentscheiden. 
 *



Jetzt anmelden



* Pflichtfeld
Subscription *
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