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Current rating 4. Click to rate.




4

6 Bewertungen

465

Muttertags-Cupcakes
etwa 12 Stücke
Etwas Übung erforderlich
60 Min



Diese saftigen und feinen Cupcakes zum Muttertag mit herziger Verzierung sind ein echter Hingucker!


Drucken

Teilen









Utensilien

Zutaten
Teig
3
Eier (Grösse M)

80 ml
Sonnenblumenöl

200 ml
Buttermilch

150 g
Zucker

1 Beutel
Dr. Oetker Vanillin-Zucker

1 Beutel
Dr. Oetker Finesse Geriebene Zitronenschale

325 g
Mehl

0.4 TL
Dr. Oetker Backpulver

1 TL
Dr. Oetker Natron

etwa 1 Pck.
Schokolade


Glasur
100 g
Zartbitterschokolade

etwas
Dr. Oetker Streudekor Fancy Mix


Vanille-Topping
150 g
Butter oder Margarine, weich

1 Beutel
Dr. Oetker Bourbon Vanille Zucker

150 g
Puderzucker

2 EL
Vollrahm 30% Fettanteil

300 g
Philadelphia® (Doppelrahm-Frischkäse)



Produkte ansehen
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Dr. Oetker Vanillin-Zucker
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Dr. Oetker Finesse Geriebene Zitronenschale
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Dr. Oetker Natron
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Dr. Oetker Streudekor Fancy Mix
[image: Picture - (max-width: 767px)][image: Picture - (min-width: 768px)]

Dr. Oetker Bourbon Vanille Zucker






Zubereitung:


Zubereitung:










60 Min

Backen:
25 Min
1


Vorbereiten
Ein Muffinblech mit Papierförmchen auslegen und den Backofen vorheizen.
Ober- und Unterhitze: 180 °C
Heissluft: 160 °C





2


Teig
Eier, Öl, Buttermilch, Zucker, Vanillin-Zucker und Finesse in eine Rührschüssel geben und sorgfältig mit einem Schneebesen verrühren. Mehl, Backpulver und Natron mischen, auf die Flüssigkeit geben und alles kurz glatt rühren. Teig mit Hilfe von 2 Esslöffeln auf die Muffinform verteilen. Je ein Schoggiwürfeli in den Teig drücken. Form auf dem Rost in den Backofen schieben.
Einschub: in der unteren Hälfte des Backofens
Backzeit: etwa 25 Min.

Muffins noch 10 Min. in der Form stehen lassen, dann mit den Papierförmchen aus der Form lösen und auf einem Kuchenrost erkalten lassen.





3


Glasur
Schokolade in einen kleinen Gefrierbeutel oder Einwegspritzbeutel geben, gut verschliessen und im Wasserbad bei schwacher Hitze schmelzen. Vom Beutel eine kleine Ecke abschneiden und auf Backpapier beliebige Schriftzüge, wie z. B. Mamma, Mami, Love oder Herzen in verschiedenen Grössen aufspritzen. Bevor die Glasurfest wird, mit Dekor-Mix bestreuen.  Vollständig fest werden lassen.
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Vanille-Topping
Butter und Vanillezucker in einer Schüssel mit dem Schneebesen eines Handrührgeräts auf höchster Stufe ca. 2 Minuten rühren. Anschliessend erst Puderzucker und dann Rahm nach und nach unterrühren.

Frischkäse löffelweise zugeben, auf der niedrigsten Stufe kurz unterrühren bis eine glatte Masse entstanden ist und abgedeckt ca. 30 Minuten kalt stellen. Vanille-Topping für die Dekoration von Gebäck verwenden. 

Das Topping in einen Spritzbeutel mit Sterntülle (Ø etwa 12 mm) füllen und gleichmässig auf die Küchlein spritzen. Cupcakes etwa 1 Std. in den Kühlschrank stellen.

Die Cupcakes kurz vor dem Servieren mit den Schokoladen-Schriftzügen und -Herzen dekorieren.
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Rezept Tipps
Die Cupcakes können auch mit klein geschnittenen oder in Streifen gehobelten Schokowürfeln oder Yogurette® dekoriert werden.


Rezept Tipps
Die Cupcakes können max. 1 Tag im Voraus zubereitet oder ohne Topping eingefroren werden.











Hinweis

Tipp: Die Cupcakes können auch mit klein geschnittenen oder in Streifen gehobelten Schokowürfeln oder Yogurette® dekoriert werden.


Tipp: Die Cupcakes können max. 1 Tag im Voraus zubereitet oder ohne Topping eingefroren werden.


Weitere Informationen
Erfahre mehr über das Produkt
Nährwertangaben



1 Portion =  140 g
	Pro 100 g

	Pro Portion 



Energie

Fett

Gesättigte Fettsäuren

Kohlenhydrate

Zucker

Eiweiß

Salz


1532 kj
366kcal

21.53 g


10.26 g


36.89 g


23.13 g


6.07 g


1.25 g
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BITTE BEWERTE DIESES REZEPT
Wie hat dir dieses Rezept gefallen?

BITTE BEWERTE DIESES REZEPT   
  
  
  
  
 
   
  
  
  
  
 

Rezept BEWERTEN














Das könnte dir auch gefallen

Ähnliche Rezeptideen


Pandabären[image: Logo Image]
Backen


45 MinEtwas Übung erforderlich
Pandabären
Zum Rezept






45 MinEtwas Übung erforderlich
Pandabären









Brombeer Vanille Cheesecake[image: Logo Image]
Backen


100 MinEtwas Übung erforderlich
Brombeer Vanille Cheesecake
Zum Rezept






100 MinEtwas Übung erforderlich
Brombeer Vanille Cheesecake









Feine Früchtchen[image: Logo Image]
Backen


70 MinEtwas Übung erforderlich
Feine Früchtchen
Zum Rezept






70 MinEtwas Übung erforderlich
Feine Früchtchen









Erdbeer-Herz[image: Logo Image]
Backen


200 MinEtwas Übung erforderlich
Erdbeer-Herz
Zum Rezept






200 MinEtwas Übung erforderlich
Erdbeer-Herz









Muffins zur Einschulung[image: Logo Image]
Backen


105 MinEtwas Übung erforderlich
Muffins zur Einschulung
Zum Rezept






105 MinEtwas Übung erforderlich
Muffins zur Einschulung
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Backen


75 MinEtwas Übung erforderlich
Muttertags-Herz
Zum Rezept






75 MinEtwas Übung erforderlich
Muttertags-Herz









Kleine Holländer Törtchen[image: Logo Image]
Backen


70 MinEtwas Übung erforderlich
Kleine Holländer Törtchen
Zum Rezept






70 MinEtwas Übung erforderlich
Kleine Holländer Törtchen












Folge uns
Nichts mehr verpassen
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Dr. Oetker Newsletter
Backen und Geniessen sind unsere Leidenschaft – die möchten wir gerne mit dir teilen. Nutze unseren kostenlosen Dienst – den Dr. Oetker Newsletter.

Der Dr. Oetker Newsletter informiert dich regelmässig über:

die neusten Rezeptideen
wertvolle Tipps und Tricks aus der Dr. Oetker Versuchsküche
exklusive Gewinnspiele
interessante Produktneuheiten

brand
sourceUrl *
Anrede

	Keine Auswahl
	Frau
	Herr


Vorname *
Name *
Geburtsdatum
E-Mail: *
Subscription *Pizza
Backen
Pizza + Backen

Ich bin damit einverstanden, Rezepte, Ideen und Angebote von Dr. Oetker via E-Mail zu erhalten. Ausserdem bin ich einverstanden, dass Dr. Oetker meine E-Mail Adresse in verschlüsselter Form mit Marketing-Partnern teilt, damit Dr. Oetker und seine Partner auf ihren Plattformen diese Daten personalisierte Angebote nutzen können. Mein Einverständnis umfasst ausdrücklich auch eine mögliche Datenübertragung im Sinne von Art. 49 DSGVO. Genaue Informationen findest du in unserem Datenschutzhinweis. Hier sind auch unsere Marketing-Partner benannt. Du kannst dich jederzeit umentscheiden. 
 *



Jetzt anmelden



* Pflichtfeld
Subscription *
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