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0 Valutazioni


Cupcakes Civette
circa 12 pezzi
Media
60 



Qui imparerai come creare facilmente dei simpatici gufetti!


Stampa

Condividi









Utensili

Ingredienti
Per l'impasto
1 miscela per torte
di Cake al Cioccolato Dr. Oetker

150 g
di burro ammorbidito

3
uova

1 dl
di latte


Decorazione
1 pacchetto
di Pasta di zucchero colorata Dr. Oetker

un po'
di zucchero a velo

un po'
d’acqua

1 pacchetto
di Scritture decorative Glamour Dr. Oetker

un po'
di Decorazioni da cospargere Fiori di zucchero Flower Power Dr. Oetker


Topping
3 dl
di panna

1 bustina
di Fissante per panna Dr. Oetker



Visualizza i prodotti
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[image: Picture - (max-width: 767px)][image: Picture - (min-width: 768px)]

di Pasta di zucchero colorata Dr. Oetker
[image: Picture - (max-width: 767px)][image: Picture - (min-width: 768px)]

di Scritture decorative Glamour Dr. Oetker
[image: Picture - (max-width: 767px)][image: Picture - (min-width: 768px)]
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Preparazione:


Preparazione :










60 min

Cottura in forno:
25 min
1


Preliminari
Preparare una teglia per muffin (per 12 pezzi) con stampini di carta. Preparare: 2 formine tonde (Ø 6 cm e Ø 4 cm), sac à poche con beccuccio a stella (Ø 8 mm) e beccuccio piccolo.

Preriscaldare il forno.
Temperatura in forno statico: 180 °C
Temperatura in forno ventilato: 160 °C





2


Impasto
Preparare la miscela di cake al cioccolato  seguendo le istruzioni riportate sulla confezione. Distribuire l’impasto nei 12 stampini di carta con l’aiuto di due cucchiai e cuocere per ca. 25-30 minuti sul ripiano centrale del forno preriscaldato.
Posizione della griglia: parte media
Tempo di cottura: circa 25 - 30 Minuti

Togliere dal forno e lasciar raffreddare.
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Decorazione
Per la decorazione, stendere ogni pasta di zucchero con un po’ di zucchero al velo (o tra due strati di pellicola trasparente) fino a ottenere una sfoglia di 2 mm. Ricavare 6 cerchi (Ø 6 cm) per ogni colore. Mettere da parte 12 cerchi. Con i cerchi rimanenti ricavare le ali, intagliando in ognuno 2 ovali con una formina (Ø 4 cm). Quindi intagliare con un coltello dei triangoli per creare il becco. Intagliare gli occhi (Ø 9 mm). Intagliare un ovale dai cerchi messi da parte. Assemblare il tutto con un poco d'acqua. Usare la scrittura decorativa scura per disegnare le pupille negli occhi. Applicare un fiore su ogni gufo.





4


Topping
Con uno sbattitore montare a neve la panna con il fissante. Riempire con il composto il sac à poche con un beccuccio a stella (Ø ca. 8 mm). Prima di servirli, decorare ogni muffin con un ciuffetto di crema, appoggiando sopra i gufetti decorativi.
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Informazioni aggiuntive
Per saperne di più sul prodotto
Informazioni nutrizionali



1 Portion =  151 g
	Per 100 g

	Per porzione



Apporto calorico

Grassi

Grassi saturi

Carboidrati

Zucchero

Proteine 

Sale 


1557 kj
372kcal

22.47 g


11.83 g


39.39 g


30.42 g


3.45 g


14.89 g







*Testo della clausola per le informazioni nutrizionali
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VALUTA QUESTA RICETTA
Come è riuscita a realizzare questa ricetta?

VALUTA QUESTA RICETTA   
  
  
  
  
 
   
  
  
  
  
 

VOTA la ricetta














Ricette correlate



Torta di noci dell’Engadina[image: Logo Image]
Dolci


105 MinMedia
Torta di noci dell’Engadina
Vedi dettagli ricetta






105 MinMedia
Torta di noci dell’Engadina









Sole al cioccolato[image: Logo Image]
Dolci


130 MinMedia
Sole al cioccolato
Vedi dettagli ricetta






130 MinMedia
Sole al cioccolato









Mini naked cake "Snow White"[image: Logo Image]
Dolci


60 MinMedia
Mini naked cake "Snow White"
Vedi dettagli ricetta






60 MinMedia
Mini naked cake "Snow White"









Cupola di cioccolato[image: Logo Image]
Dolci


90 MinMedia
Cupola di cioccolato
Vedi dettagli ricetta






90 MinMedia
Cupola di cioccolato









Cupcake raffinati all'arancia[image: Logo Image]
Dolci


80 MinMedia
Cupcake raffinati all'arancia
Vedi dettagli ricetta






80 MinMedia
Cupcake raffinati all'arancia
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80 MinMedia
Delizia ai lamponi
Vedi dettagli ricetta






80 MinMedia
Delizia ai lamponi









Cheesecake New York Style[image: Logo Image]
Dolci


110 MinMedia
Cheesecake New York Style
Vedi dettagli ricetta






110 MinMedia
Cheesecake New York Style












Seguici
Lasciatevi ispirare
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Scroll to top

Dr. Oetker Newsletter
La cucina e il gusto sono le nostre passioni, che vogliamo condividere con te. Approfitta del nostro servizio gratuito, la newsletter Dr. Oetker.

La newsletter Dr. Oetker ti permette di ricevere regolarmente informazioni sempre aggiornate su:

ricette sempre nuove
consigli e suggerimenti utili dalla cucina sperimentale Dr. Oetker
esclusivi concorsi
nuovi prodotti interessanti

brand
sourceUrl
TITOLO

	Signora
	Signor


NOME *
COGNOME *
 Data di nascita
E-Mail *
SubscriptionPizza
Panificazione
Pizza + Panificazione

Accetto di ricevere ricette, idee e offerte da Dr. Oetker via e-mail. Inoltre, acconsento che Dr. Oetker possa condividere il mio indirizzo e-mail in forma criptata con partner di marketing, affinché Dr. Oetker e i suoi partner possano utilizzare questi dati sulle loro piattaforme per offerte personalizzate. Il mio consenso include espressamente un possibile trasferimento di dati ai sensi dell'articolo 49 del RGPD. Informazioni dettagliate sono disponibili nella nostra dichiarazione de protezione dei dati, che elenca anche i nostri partner di marketing. È possibile cambiare idea in qualsiasi momento.
 *


* Campo obbligatorio

Invia



Language
Subscription *
















Recettes et produits



Tutte le Ricette
Tutti i Prodotti



Circa Dr. Oetker



Chi siamo
Compliance
Sostenibilità
Carriera



Più di Dr. Oetker



Dr. Oetker International



Comprare i nostri prodotti



Negozio online
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