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0 Évaluations


Vin blanc chaud à l’orange
4 pots de 3,5 dl
Facile
25 

végétalien
sans gluten


Ce vin blanc chaud maison deviendra ton breuvage d’hiver préféré.
UN VIEUX CLASSIQUE DE L'HIVER:
Les Romains et les Grecs connaissaient déjà le vin chaud. Ils le préparaient alors avec du miel, un peu d’eau et différentes épices. La cannelle, les clous de girofle et le safran furent ajoutés plus tard, dilués dans du vin supplémentaire. Par ailleurs, sais-tu qu...
En savoir plus  +
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Ustensiles

Ingrédients
Vin chaud
20 g
de gingembre frais

1
de Gousses de vanille Bourbon Bio Dr. Oetker

5 dl
de jus d’orange (500 ml)

7,5 dl
de vin blanc (750 ml)

1
bâton de cannelle

1
anis étoilé ou anis

6
clous de girofle

2 CS
sucre


Décoration
1
orange

6
bâtons de cannelle

quelques
branches de romarin



Voir les produits
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Note
Note

Recette N° 2720







Préparation:


Total:










25 min
Préparation :

10 min
Repos:
15 min

1


Préparation
Préparer 4 tasses de 350 ml chacune.
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Vin chaud
Éplucher le gingembre et le couper en rondelles. Couper la gousse de vanille dans la longueur, en gratter la pulpe et faire chauffer avec tous les ingrédients (ne pas bouillir). Laisser infuser 10 à 15 minutes. 

Verser le vin chaud dans les tasses en filtrant avec une passoire.
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Décoration
Décorer avec des tranches d’orange fraîche, des bâtons de cannelle et des branches de romarin et servir immédiatement.







Voir les produits
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Conseils pour les recettes
En filtrant avec une passoire, verser le vin chaud dans une bouteille d’env. 1,3 l, fermer et laisser refroidir. Orner la bouteille d’une belle étiquette et d’une branche de sapin accrochée par un ruban décoratif. Ainsi préparé, le vin chaud sera un cadeau parfait, qui se conserve au moins un mois.


Conseils pour les recettes
Un vin blanc léger et fruité (p. ex. vin blanc étranger) est le mieux adapté pour cette recette.











Conseils

Conseil: En filtrant avec une passoire, verser le vin chaud dans une bouteille d’env. 1,3 l, fermer et laisser refroidir. Orner la bouteille d’une belle étiquette et d’une branche de sapin accrochée par un ruban décoratif. Ainsi préparé, le vin chaud sera un cadeau parfait, qui se conserve au moins un mois.


Conseil: Un vin blanc léger et fruité (p. ex. vin blanc étranger) est le mieux adapté pour cette recette.


Informations complémentaires
En savoir plus sur le produit
Informations nutritionnelles



1 Portion =  355 g
	Pour 100 g 

	Par portion



Valeur énergétique

Matières grasses

Acides gras saturés

Glucides

Sucre

Protéines

Sel


314 kj
75kcal

0.32 g


0.07 g


8.70 g


4.15 g


0.59 g


0.01 g







* Ces informations nutritionnelles n’engagent pas notre responsabilité











[image: Picture - ]





[image: Picture - ]




[image: Picture - ]



[image: Picture - ]

ÉVALUER CETTE RECETTE
Comment as-tu trouvé cette recette?

ÉVALUER CETTE RECETTE   
  
  
  
  
 
   
  
  
  
  
 

NOTEZ la recette














Recettes similaires



Café viennois[image: Logo Image]
Boissons


10 MinFacile
Café viennois
Voir les détails de la recette






10 MinFacile
Café viennois









Lait à la vanille[image: Logo Image]
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20 MinFacile
Lait à la vanille
Voir les détails de la recette






20 MinFacile
Lait à la vanille









Limonade à la lavande[image: Logo Image]
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40 MinFacile
Limonade à la lavande
Voir les détails de la recette






40 MinFacile
Limonade à la lavande









Chocolat chaud espagnol[image: Logo Image]
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10 MinFacile
Chocolat chaud espagnol
Voir les détails de la recette






10 MinFacile
Chocolat chaud espagnol









Variations de smoothies[image: Logo Image]
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10 MinFacile
Variations de smoothies
Voir les détails de la recette
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Variations de smoothies
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10 MinFacile
Liqueur Ruby
Voir les détails de la recette






10 MinFacile
Liqueur Ruby












Suives nous
Se laisser inspirer
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Scroll to top

Dr. Oetker Newsletter
La pâtisserie et le plaisir du goût sont nos passions – et nous aimons les partager avec toi. Profite de notre service gratuit – la newsletter Dr. Oetker.

La newsletter Dr. Oetker t'informe régulièrement sur:

les dernières idées de recettes
les trucs et astuces de notre cuisine expérimentale
les jeux-concours exclusifs
les nouveaux produits de la maison



null *
TITRE

	Madame
	Monsieur


PRÉNOM *
NOM *
Date de naissance
E-Mail *
Subscription *Pizza
Pâtisserie
Pizza + Pâtisserie

J’accepte de recevoir des recettes, des idées et des offres de Dr. Oetker par e-mail. En plus, j’accepte que Dr. Oetker partage mon adresse e-mail sous forme codée avec des partenaires marketing afin que Dr. Oetker et ses partenaires puissent utiliser ces données sur leurs plateformes pour des offres personnalisées. Mon accord inclut expressément un éventuel transfert de données au sens de l’article 49 du RGPD. Tu trouveras des informations précises dans notre déclaration de protection des données ou sont également nommés nos partenaires marketing. Tu peux changer d’avis à tout moment.
 *



Envoyer



*Champ obligatoire

Subscription *
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Toutes les recettes
Tous les produits



À propos de Oetker



À propos de Oetker
Compliance
Durabilité
Carrière



Plus de Dr. Oetker



Dr. Oetker Internationale



Acheter nos produits



Boutique en ligne





Recettes & Produits

À propos de Oetker

Plus de Dr. Oetker

Acheter nos produits


	Toutes les recettes

	Tous les produits



	À propos de Oetker

	Compliance

	Durabilité

	Carrière



	Dr. Oetker Internationale



	Boutique en ligne





Sélectionnez votre pays et votre languePays[image: Picture - Flag image]Switzerland


	[image: Picture - Flag image country]Switzerland


	[image: Picture - Flag image country]Australia


	[image: Picture - Flag image country]Austria


	[image: Picture - Flag image country]Belgium


	[image: Picture - Flag image country]Bosnia and Herzegovina


	[image: Picture - Flag image country]Brazil


	[image: Picture - Flag image country]Bulgaria


	[image: Picture - Flag image country]Canada


	[image: Picture - Flag image country]China


	[image: Picture - Flag image country]Croatia


	[image: Picture - Flag image country]Czech Republic


	[image: Picture - Flag image country]Denmark


	[image: Picture - Flag image country]Finland


	[image: Picture - Flag image country]France


	[image: Picture - Flag image country]Germany


	[image: Picture - Flag image country]Greece


	[image: Picture - Flag image country]Hungary


	[image: Picture - Flag image country]India


	[image: Picture - Flag image country]Ireland


	[image: Picture - Flag image country]Italy


	[image: Picture - Flag image country]Latvia


	[image: Picture - Flag image country]Lithuania


	[image: Picture - Flag image country]Malaysia


	[image: Picture - Flag image country]Netherlands


	[image: Picture - Flag image country]Norway


	[image: Picture - Flag image country]Poland


	[image: Picture - Flag image country]Portugal


	[image: Picture - Flag image country]Romania


	[image: Picture - Flag image country]Serbia


	[image: Picture - Flag image country]Slovakia


	[image: Picture - Flag image country]Slovenia


	[image: Picture - Flag image country]South Africa


	[image: Picture - Flag image country]Spain


	[image: Picture - Flag image country]Sweden


	[image: Picture - Flag image country]Turkiye


	[image: Picture - Flag image country]Ukraine


	[image: Picture - Flag image country]United Kingdom


	[image: Picture - Flag image country]USA




Continuez





Dr. Oetker © 2023
	Tracking Consent

	Information légale

	Protection des données

	Impressum










